
Fritura Especial del Balneario 
(Croquetas, Rabas de Calamar, Nuggets de Pollo y Jamón Ibérico)

Sorbete de Limón

Chuletillas de Cordero con Patatas Fritas

Esfera de Cítricos Navideño 

Refrescos Variados

Vino Blanco AZABACHE Fermentado en Barrica 2024 D.O. Rioja
Vino Tinto AZABACHE CRIANZA 2022 D.O. Rioja 

Cava ARIA BRUT NATURE

La c

Al fina

servir

Niños

Rollito de Calabacín, Salmón Ahumado y Queso Crema 
sobre Salsa de Yogurt Griego a la Naranja

Cardo de la Ribera del Ebro a la Crema con Almendras y Salteado de Gambones

Lomo de Lubina al Horno con Verduritas del Cidacos Confitadas

Sorbete de Limón al Cava

Timbal de Corderillo Deshuesado sobre Patata Panadera y Cebollita Crujiente

Esfera de Cítricos Navideño

Nochebuena 
Adultos

Bodega

2025
Vegetariano

Crêppe Relleno de Borraja con Salsa de Puerros 

Cardo de la Ribera del Ebro a la Crema con Almendras

Tallarines de Espinacas, Hongos y Trufa

Sorbete de Limón al Cava

Musaka de Verduritas Variadas y Seitán

Esfera de Cítricos Navideño

La cena se servirá a las 20 horas. 
Al finalizar, serviremos surtido navideño y cava, 

en la cafetería del hotel



Fritura Especial del Balneario 
(Croquetas, Rabas de Calamar, Nuggets de Pollo y Jamón Ibérico)

Sorbete de Limón
Chuletillas de Cordero con Patatas Fritas

Saquito de Yogurt “Fin de Año”

Refrescos

Niños

2025

Crêppe Relleno de Borraja con Salsa de Puerros 

Tallarines de Espinacas, Hongos y Trufa

Sorbete de Gin Tonic

Musaka de Verduritas Variadas y Seitán

Saquito de Yogurt “Fin de Año”

Café, infusiones y dulces navideños

Uvas de la Suerte y Bolsa de Cotillón

Baile y Barra Libre

Vino Blanco AZABACHE Fermentado en Barrica 2024 D.O. Rioja

Vino Tinto AZABACHE CRIANZA 2022 D.O. Rioja

Cava ARIA BRUT NATURE D.O. Penedés

Rincón de Quesos Variados

Rincón de Cremas Frías

Croquetas de Jamón y Boletus

Vaso de Queso con Mousse de Aguacate y Salmón Ahumado con Langostino Marinado

Tosta de Pulpo con Queso de Tetilla

Zamburiñas a la Plancha

Brocheta de Langostinos en Tempura

Crepes Rellenos de Pato Confitado, Manzana y Frutos Secos con Salsa de Naranja

Taquitos de Secreto Ibérico con Cristal de Caramelo

Nochevieja

Adultos

Cocktail 

Mihojas de Micuit de Pato, Hongos y Queso de Cabra con Manzana Caramelizada

Corvina Encostrada en Frutos Secos sobre Salsa de Zanahoria y Coco

Sorbete de Gin Tonic

Paletilla de Cordero de la Sierra de Cameros Asada al Estilo Tradicional 

Saquito de Yogurt “Fin de Año”

Café, infusiones y dulces navideños

 a las 20 horas en el Salón Yerga 

Cena
 a las 21 horas en los salones de la 4ª planta

Vegetariano

Bodega

Y para despedir el año


